★プリン作りで大事なこと★
1. 牛乳と砂糖を入れて熱するときには沸騰させない
2. 全卵は泡をたてないように優しく混ぜる
3. 口どけをよくするために裏ごしをする
4. 容器に入れたらふたを開けたままで沸騰直前まで煮る
5. 沸騰後は蓋をして弱火で蒸らす
6. [bookmark: _GoBack]粗熱をとってから冷蔵庫で冷やす
