幻のうどん
[bookmark: _GoBack]かつて一世を風靡した、あの「チャーシューうどん」が、なんと、この店で食べれます。
もともと、ある食堂で「まかない」として、チャーシューの切れ端をうどんに乗せて食べていたところ、思いのほかに従業員の間で評判になったことから、店のメニューに加えたところ、たちまち定番商品として定着しました。
それが、他の店にも少しずつ広まって、いつしか界隈の食堂の人気メニューとなったのですが、「例の問題」でチャーシュー自体の取り扱いを自粛した結果、知らないうちに、作る店がゼロとなりました。
そんななか立ち上がったのが、この店のご主人。「ぜひ、あの時のようにお客さんが喜ぶ顔が見たい！」という強い決意のもと、調理法も全面的に見直して、生まれ変わった「チャーシューうどん」として満を持して送り出すて、自信の一品です。
以前はラーメンのチャーシューの切れ端を使う店が多かったのですが、今回の復活にあたって、うどん用に仕込んだチャーシューを使うなど、気合十分です。チャーシューだけでなく、うどんも打ち方や粉の配分を研究し、だしはチャーシューの味がしみわたるように塩分を控えめにした味付けです。
それでいて値段は赤字覚悟でぎりぎりまで抑えてくれて、「うちのうどんを食ってけ！」というご主人の心意気を感じる一品です。
これはもう、ぜひ食べてみたいですね。
