ラーメンの種類
◆醤油ラーメン
醤油味のスープを使ったラーメン。鶏がらや野菜スープでタレを割ったあっさりしたものから、豚骨ベースのこってりしたものまで、ひとくちに醤油ラーメンといっても奥が深い。
◆塩ラーメン
[bookmark: _GoBack]塩ベースのタレを用いたラーメン。醤油や味噌といった香りの強い調味料を使った他のラーメンに比べると、あっさりした味わいとなる。それゆえ作るときにごまかしがきかない、という特徴があり、ブームになるまではそれほどポピュラーなラーメンではなかった。
